
Menu EUR / €

Strapazzata al tartufo estivo 16
Scrambled eggs with trufflel

Prosciutto di Norcia e melone 16
Norcia dry cured ham, melon

Selezione di salumi locali 16
Local cured meats fine selection

Selezione di formaggi locali  16
Local cheese fine selection

Patate, coppa, cedro e capperi  16
Potatoes, air-cured pork meat “coppa”, citron and capers 

Battuta di manzo etrusco, colatura di alici di Cetara, tartufo estivo 20
Beef tartare, anchovies sauce, summer truffle

Tartare di salmone, mandorle e avocado   24
Salmon tartare, almonds and avocado

Misticanza, tonno rosso Balfegó, cipolla rossa, capperi, tzatziki, cetrioli  26
Mixed salad, Balfegó bluefin tuna fish, red onion, capers, tzatziki, cucumbers

Insalata caprese  16
Mix salad, buffalo mozzarella cheese, cherry tomatoes, basil, courgettes, aubergines, pine nuts

Tortello di nocciola, piccione, burro e salvia  24
Tortello pasta with hazelnut, pigeon, butter and sage

Tagliatelle fatte in casa e tartufo estivo 22
Homemade tagliatelle pasta, summer truffle

Cannellone di tinca in porchetta, borragine e limone concentrato 22
Cannelloni pasta stuffed tench of Trasimeno Lake, two texture borage, lemon

Gnocchetti di patate, ragù di bue grasso e topinambur 18
Potatoes gnocchi, fat ox ragout and jerusalem artichoke

Trofie con pesto di basilico e pinoli 16
Trofie pasta, basil and pine nuts pesto

Kaarage di pollo, erbe aromatiche, zenzero e lime 16
Chicken Kaarage, aromatic herbs, ginger and lime

Polpo, patate e salsa verde 24
Grilled octopus, poteatoes, green sauce

Manzo etrusco, giardiniera di verdure  22
Etruscan roastbeef, mixed pickled vegetables 

Agnello, peperoni e albicocca  20
Lamb, peppers and apricot 

Selezione di carni alla griglia  9/h
Grilled fine meat selection 

Coperto  5
Charge 

*le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze, sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio                                                                                              


